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MejorOlivo Monumental de Espafia 2013:

Olivo de Arroyo Carnicero de Casabermeja
Auténtica Catedral de madera viva, que se alza en fres
froncos de ms de 7 mefros de perimefro cada unoy
datado fehacientemente como milenario por la Universi-
dad de Cordoba. este majestuoso prodigio de la naturaleza camarin de la Virgen del Carmen. con una profusa
se convierte en el primer olivo de Andalucia en alzarse con decoracion barroca, y a la derecha se encuenfra
¢l Premio AEMO al Mejor Olivo Monumental de Espafia ¢l camarin de Jests Nazareno.

Iglesia Nuestra Sefiora del Socorro

Su gran forre se divisa desde bien lejos y es uno de

[os simbolos de la villa Fue construida en la primera
mitad del siglo VT y somelida a una nofable reformalié

en el WIIL A la zquierda del femplo se halla el
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| Paseo Puerfo de la Horca, 54, Tel:- 952 75 80 77 / resfauranteelpuerfo@hotmailes
~ Tapaaconcurso: *Tosta de queso de Cabra Mlalaguefia con sardina ahumaday miel de aguacate elaborado |
~ con aceife de cosecha propia y acompafiado por Vino blanco joven Montespejo de Bodegas Tierras de
Mollina o Vino blanco de Bodegas Lagar el Duende de Torrox, Con D.OP. Sierras de Mélaga*
TAPAS:
- Asadura de Chivo Lechal Malaguefio enceboll
MENU DEGUSTACTON fodos los platos también estan disponibles en formato tapa):
Enfrantes:
- Ensalada con queso fresco de Cabra Malaguefia e higos frescos
- Guiso de pafatas con Chivo Lechal Malaguefio
Plafo principal:
~ Chivo Lechal malaguefio al ajillo
- Chulefitas de Chivo Lechal Malaguefio empanadas con frifura de huerta y miel de fomillo
Postres:
- Tarta de queso de Cabra Malaguefia con miel
- Arroz con leche de Cabra Malaguefia
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Podras degustar
enestos establecimientos

Arroyo Cantartanas s/n. Tel: 653 05 77 26 / elfapifeo@gmail.com / www acebook com/E| fapiteo tapas yloments degutacin
Tapa a concurrso: *Croquefas de Chivo Lechal Malaguefio con queso de cabra sobre bechamel y foque de Precio tapa-+ bebida =250 e"“’ss
miel de abeja “del luga. elaborado con aceife de cosecha propia y acompafiado por Vino Tinto Liston, de Precio fend d\eg\’s‘“\“’: ;r::c\::\r :

e : Al nak ranfe a elegir +pial0
[a Bodegas y Vifiedos Montes de Malaga. Con D.OP. Malaga (e ra\l\igw—&—p%‘“ adegi

MENU DEGUSTAGION (fodos los plafos también estén disponibles en formato tapa):
Enfranfes:
- Crema de calabacin con Queso de Cabra Malaguefia
~ Ensalada de melén y Queso de Cabra Malaguefia con vinagreta de hierhahuena
- Queso de leche cruda Montes de Mélaga
Plafo principal:
- Pierna e Chivo Lechal Malaguefio asada

_pebida no inclida en ¢l precio-

iel de Mélaga: £l sugerente casamiento gasfronémico de la Cabra
Malaguefia con fa Miel de Mélaga es el reto culinatio elegido por
Casabermeja esfe afio para estimular la imaginacin de la restauracion
local ante la celebracién de la IIT edicion del Concurso de Tapas Carta
Malacitana. La Miel de Malaga osfenta uria Marca de Garantia oforgada por la
Juta de Andalucia a la Asociacién Malaguefia de Apiculiores para garantizarnos
a los consumidores la seguridad de su méxima calidad y origen malaguefio Puedes

~ Chivo Lechal Malaguefio al queso e cabra
- Chule’ﬁ"as de eh|V0 l.echal malagUeﬁo q |a barbacoa comprar Miel de Mélaga durante todo el afio en fa COOPERATIVA ABEJAS Y INIEL. sitvada
Postres: en el Poligono La Huerta de Casabermeja N B
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- Tarta de queso con leche de Cabra Malaguefia .
ASADOR PUERTA DE NALAGA

- Cuajada con leche de Cabra Malaguefia y miel “del lugé"
B A R R I “(0 “ D [ i P\ To Paseo Puerto De La Horca 25, Tel: 952 758 554 / 651 91 47 08-07 / asadarpuettademalaga@gmail.com
Tapa a concurso: *Lasafia de Chivo Lechal Malaguefio con queso de Cabra Malaguefia gratinado y Miel de
Paseo Puetto de la Horca, 7. Tel: 605 68 9703 IN4laga elaborado con Aceite EI Molino del Hortelano y acompafiado por Vino Tinfo Syrah Monfespejo de
Tapa a concurrso: *Chivo Lechal Nalaguefio a la miel de fomillo elaborado con aceite Del Molino del Hortelano Bodegas Tierras de Mollina. Con D.OP. Sierras de Malaga*

rl"\ln--1

y acompafiado por Vino blanco Morfespejo. de la Bodega Tierras de Mollina. Con D.OP. Sierras de Malaga* TAPAS:
MENO DEGUSTACTON (todos los platos también estan disporibles en formato tapa) ~ Cous cous de Chivo Lechal Malaguefio con datiles del Rey Salomén
Enfrantes: MENG DEGUSTACION
- Ensalada de hojas verdes con queso fresco de Cabra Malaguefia y frutos secos Enfrantes:

- Cogollos de lechuga y fomate picado con queso fresco de cabra malaguefia y albahaca
Plato principal:
- Paglla de Chivo Lechal malaguefio
- Caldereta de Chivo Lechal Malaguerio
- Chivo Lechal Malaguefio al gjillo
- Chivo Lechal Malaguefio en salsa de almendras
- Chulefitas de Chivo Lechal Malaguefio al jillo
Postres:
- Arroz con leche de Cabra Malaguefia
- Gachas con leche de Cabra Malaguefia
- Mouse de liman con leche de Cabra Malaguefia
- Tarta de pifiones con leche de Cabra Malaguefia

- Tarta de queso de Cabra Malaguefia con mermelada de frambuesa :
' T JANONERIA-BODEGA EL TAXI

E \. U\S l “ 0 (HSR B E R " H P‘ *Purito e venfa producfos Cabra Malaguefia*

C/ Real. 34. Tl 674 730 892 / wwwfacebook com/pages/El-Casino-Casabermeja C/ Camino Colmenar local 4, Tel: 952 758 079 / 952 758 726
Tapa a concurso: *Mini ensalada con dueso de cabra, frutos secos y alifio de miel. elaborado con aceite Tepa a concurso: *Queso semicurado de Cabra Malaguefia con Miel de tomillo y acompafiado de Vino
Hojiblanca y acompafiado por Vino con D.0P. Sierras de Mélaga * blanco, tinfo o dulce Montespejo. de la Bodega Tierras de Mollina. Con D.OP. Sierras de Malaga*
TAPAS: TAPAS:

- Tosta de sobrasada, dueso de Cabra Malaguefia y miel - Queso fresco de Cabra Malaguefia con membrillo

- Bolsifa erujiente rellena con queso de Cabra Malaguefia, espinacas. pasas y pifiones - Asadura de Chivo Lechal Malaguefio encebollada
- Cosfillfa de Chivo Lechal Malaguefio con queso de cabra fundido y mermelada de fomate. - Tapas variadas de embutidos de Cabra Malaguefia: lacén. chorizo. salchichén y Paté de Chivo Lechal

~ Esfofado de Chivo Lechal Malaguefio tradicional Malaguefio al Vino Malaga.
- Tarta de Queso de Cabra Malaguefia, elaborada con leche de Cabra. con salsa de arandanos. - Chivo Lechal Malaguefio a a pastoril

- Revuelfo de sesada de Chivo Lechal Malaguefio con sefas y ajos tiernos
- Lasafia de Chivo Lechal Malaguefio con dueso de Cabra Malaguefia gratinado y Miel de Mélaga
- Ensalada de queso fresco de Cabra Malaguefia con frufos secos al aroma de albahaca
Plato principal
- Chivo Lechal Malaguefio asado al horno de lefia
~ Chivo Lechal Malaguefio asado a la miel de romero con patatas al ajocabafil
- Chivo Lechal Malaguefio al 4jilo con aire de los Montes de Malaga
Postres:
~Arroz con leche de Cabra Malaguefia
~Cuajada de leche de Cabra Malaguefia con miel y pifiones
~Flan de queso de Cabra Malaguefia con frambuesa
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Paseo Puerto de |a Horea7, Tel: 952 758 606 / franromana@hotmailes
Tapa a concurso: *Chivo Lechal Malaguefio en salsa con miel de fomillo elaborado con aceite del Molino
de Colmenar y acompafiado por Vino Tirfo Roble de Bodegas Lagar EI Duende de Torrox Cosfa. Con D.OP
Sierras de Mélaga*
TAPAS:
- Queso fresco de Cabra Malaguefia can miel
- Chulefitas de Chivo Lechal Malaguefio a la plancha
MENU DEGUSTACION (los postres también estan disponibles en formato tapal:
Enfranfes:
- Tabla de quesos de Cabra Malaguefia
- Paté de Chivo Lechal Malaguefio
Plato principal:
- Chivo Lechal Malaguefio en salsa con miel de fomillo
- Chivo Lechal Malaguefio a la pastoril
Postres:
- Natillas de leche de Cabra Malaguefia
- Arroz con leche de Cabra Malaguefia
- Cuajada con leche de Cabra Malaguefia

RESTAURANTE CASA PEDR(

(tra. Casabermeja-Arroyo Coche, Tel: 952 758 135
Tapa a concurso: *Pimientos rellenos de Chivo Lechal Malaguerio. queso de cabra y miel de fomillo
elaborado con aceite de cosecha propia del Molino del Hortelano de Casabermeja y acompafiado por Vino
tinfo Primera Intencion de la Bodega Lagares de Molina de Colmenar*
MENO DEGUSTACTON:
- Ensalada tropical de la huerta con queso de Cabra Malaguefia
Plato principal:
- Pierna de Chivo Lechal Malaguefio rellena de verduras y queso y salsa a la miel de fomillo
- Berenjenas rellenas de Chivo Lechal Malaguefio y grafinadas con queso
Postres:
- Arroz con leche de Cabra Malaguefia con miel
- Maditos de queso de Cabra Malaguefia y membrillo con miel
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AOTEL RURAL EL CORTE

Autovia A-45. salida 127. Tel: 952 758 429 / info@hatelelcorfe.com / wwwhofelelcorte.com
wwwiacebook.com/hotel eleorte

~ Tapa a coneurso: *Cosfillar de de Chivo Lechal Malaguefio relleno de frutos secos con vino semidulee y

miel milflores. elaborado con aceite de oliva virgen extra de Sierta de Yeguas y acompafiado por Vino de
Mélaga Semidulee del Hofel EI Corte de Bodegas DIMOBE. Con D.O.. Mélaga*
TAPAS:
- INilhoja de frutas con queso fresco de Cabra Malaguefia con reduccin de vino blanco seco y miel
milflores
MENU DEGUSTACION:
Entranfes:
- Ensalada de tres quesos con vinagrefa e frutas de temporada
Plato principal:
- Pierna de Chivo Lechal Malaguefio al horno con ciruelas. orejones y pasas
Postres:
- Cuajada de leche de Cabra Malaguefia y frutos del bosque
CENA MARIDAJE Especial Fiesta Cabra lalaguefia con vinos de Bodegas DIMOBE(Sabado 21  las 21:30
h.) Precio 32 £. Reservas: info@hotelelcotte.com / 952 758 429
Enfranfe: Ensalada femplada maridada con Vino Lagar de Cabrera Seco
1°: Caldereta de Chivo Lechal Malaguefio maridado con Vino Tinfo Joven Syrah Lagar de Cabrera
2°: Pluma ibéica a la brasa con pafatas paja maridada con Vino Tinfo Crianza Syrah Lagar de Cabrera
P: Leche frita de Cabra Malaguefia matidada con Vino Dulee Zumbral

RESTAURANTE LA AUERTA

Ctra. Colmenar km 1. Tel: 952 75 81 29 / 635 822 595 / pepiflores78@hatmail com
wwwesfaurantelahuerfacasabermejaes / Informacish: info@resfaurantelahuertacasabermeja.es
Reservas: reservas@restaurantelahuertacasabermeja.es
Tapa a concurso: *Chuletero de Chivo Lechal Malaguefio al horno con miel de fomillo y pionono de pafatas
y pifiones elaborado con aceite Vele-oliva y acompafiado por Vino moscatel blanco seco de Bodegas
DIMOBE. Con D.0P. Malaga*

TAPAS:

- Tosfa de cafeto con mermelada casera de fomate, queso fresco de Cabra Malaguefia y miel de aguacate
- Ririones de Chivo Lechal Malaguefio con arroz y champifiones
MENU DEQUSTACTON (los postres también estén disponibles en formato tapal:

Enfrantes:

- Ensalada con queso fresco de Cabra Malaguefia, frufos secos y vinagreta de miel
- Fritura de berenjenas y queso de Cabra Malaguefia con miel de aguacafe
Plato principal:

- Chivo Lechal Malaguefio a [a miel de fomillo
~ Chivo Lechal Malaguefio al estilo Huerta
Postres:
~ Flan de arroz con leche de Cabra Malaguefia
- Tortijas con leche e Cabra Malaguefia y miel de evcalipto
- Cuajada con leche de Cabra Malaguefia, nueces y miel milflores

ALBA

Paseo Puerto de la Horea 1. Tel: 952 758 232 / 654 211 468 / alba@hosfeleriamalaga.com
wwwhosfeleriamalaga.com/alba
Tapa a concurso: *Chivo Lechal Malaguefio a la miel de romero elaborado con aceite de cosecha propia
de Casabermeja y acompafiado de Vino tinfo joven Montespejo. de la Bodega Tiertas de Mollina. Con D.0P.
Sierras de Malaga*
TAPAS:
- Queso de Cabra Malaguefia con pimientos caramelizados
- Pincho de rulo de Cara Malaguefia
- Lacgn de Cabra Malaguefia
- Asadura de Chivo Lechal Malaguefio en salsa de almendra
MENU DEQUSTAGTON (los postres también estén disponibles en formato tapal:
Enfrantes:
- Ensalada variada con nueces y queso de Cabra Malaguefia
- Tabla de Quesos de Cabra Malaguefia
Plato principal:
~ Chivo Lechal Malaguefio a la miel de romero
Postres:
- Natillas de leche de Cabra Malaguefia
- Flan de queso de Cabra Malaguefia
- Puding de queso e Cabra Malaguefia
- Cugjada de leche de Cabra Malaguefia
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