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Reprasentation ,EL Paso” f)

Dieses Fest wurde 1996 zum Fest nationalen
touristischen Interesses erklart. Die Tradition reicht
bis in das 17. Jhdt. zuriick, als das Passionsspiel ,.El
Paso” im Vorhof der Kirche von Riogordo in Form von
drei Szenen dargestellt wurde. Auf Grundlage der
vorhandenen und spaterer Texte wurde 1951 der noch
heute verwendete Text ausgearbeitet.

Mehr als 500 Einwohner des Ortes nehmen am
Karfreitag und Ostersamstag an dieser grofBartigen
religiosen Darbietung teil. Der Monte Calvario und
die Bauten aus der Zeit Christi werden in natirlicher
Form nachgestellt, um der geschichtlichen Darstellung
zusatzlichen Glanz zu verliehen.
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Die drei Stunden dauernde Auffiihrung besteht aus
zwei Teilen: dem o&ffentlichen Leben Jesu und dem
Leidensweg.

Tag der Schnecke

Eine der gastronomischen Spezialiaten von Riogordo,
eines in den Bergen von Malaga gelegenen Ortes, sind
die beriihmten Schnecken in Briihe. Daher widmet
der Ort diesem einfach zuzubereitenden Gericht seit
einigen Jahren den ,Dia del Caracél”, der mittlerweile
zum Fest touristischen Interesses in der Provinz
erklart wurde.

Ende Mai laden die Riogordefos alle Interessierten
ein, dieses einzigartige lokale Gericht zu kosten und
sich den ganzen Tag lang von Straflenmusik, Chor- und
Tanzgruppen, Verdiales-Folkloregruppen und anderen
Musikgruppen unterhalten zu lassen.

Eine weitere Attraktion ist das ethnografische Museum,
das lber die volkstimlichen Sitten und Brauche rund um
die drei typischen mediterranen Erzeugnisse informiert:
Brot, Wein und Olivendl. Ein willkommene Gelegenheit,
um die Menschen des Dorfes, ihre Lebensart und ihre
Gastfreundschaft kennen zu lernen.

FERI-Festival

Dieses Musik- und Theaterfestival wird seit 1999 in
Riogordo organisiert. Der musikalische Teil beginnt
eine Woche vor der Karwoche und endet mit dieser.
Die Theaterauffiihrungen finden im Sommer im
Rahmen des Kultursommers statt, wenn ab Juli jedes
Wochenende Veranstaltungen laufen.

Mai-Volksfest

Das Mai-Volksfest fallt in Riogordo mit dem ,Tag der
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Schnecke” zusammen. Der Ursprung geht zuriick auf
den antiken Viehmarkt, der heute nicht mehr stattfindet,
sondern durch ein umfangreiches Aktivitatenprogramm
rund um die Welt der Tiere ersetzt wurde. Besonders
hervorzuheben ist die Reit- und Dressurshow, die seit
dem Jahr 2000 stattfindet.

Fir weitere Unterhaltung sorgen Motocross,
Falknerei, Theater, Wandern, Kinderspiele und
eine Greifvogelausstellung. Der wichtigste Tag ist
der Sonntag, an dem auch der ,Tag der Schnecke”
gefeiert wird.

Flamencofestival Rio del Cante

Festival mit Teilnahme bekannter Flamenco-
Kinstler.

Volksfest und Patronatsfeier im August

Mitte August findet die traditionelle ,Feria de Agosto”

zu Ehren der Schutzheiligen Virgen de Gracia und
San Jacinto statt. Zu diesem Anlass wird jedes Jahr
auf dem Gelande des stadtischen Schwimmbads
eine Tanzveranstaltung mit Orchester-Livemusik und
dem Auftritt eines bekannten Kiinstlers organisiert.
Zudem werden zahlreiche spielerische, informative und
kulturelle Aktivitaten angeboten. Einer der Hohepunkte
ist die ,.Feria de Dia” am 15. August auf der Plaza.

.Fiesta del Candil” oder Nacht der Kerzen

Riogordo feiert dieses traditionelle Fest mit einem
Straflenumzug, bei dem die zahlreichen fiir diesen
Anlass gefertigten Puppen zur Schau gestellt werden.
Fir die drei besten Puppen werden sogar Preise
vergeben. Ihren eigentlichen Charakter erhalt die
Feierlichkeit durch die entfachten Feuer.

Auf der Plaza de la Constitucion erwartet die Besucher
ein spannender Tag mit Musik, regionalen Tanzen,
Workshops und Kinderanimation. ®
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SCHNECKEN

Zutaten:

Essig, Aniskorner, Peperoni, Pfeffer, Oder
Schneckengewiirz, Salz, Trockene Orangens-
chale.

Waschen:

Die Schnecken in einen tiefen Topf mit etwas
Wasser geben, um den Schmutz zu ldsen. Es-
sig und Salz hinzugeben und waschen. Den
ausgewaschenen Schmutz entfernen und er-

neut in Wasser mit Salz und Essig geben und

waschen, bis kein Schleim mehr austritt.

ZUBEREITUNG:
Nach dem Waschen die Schnecken in dem

Topf, in dem sie gekocht werden sollen, mit
Wasser ruhen lassen, damit das Fleisch her-
vortritt. Wenn nach einer Weile das Fleisch he-
raustritt, auf kleiner Flamme garen, damit es
sich nicht wieder zuriickzieht. Nach dem ers-
ten Kochen die Flamme hoher stellen, bis kein
Schaum mehr austritt.

Aus folgenden Zutaten ein Bindel schniren:
Aniskorner, Peperoni und Peffer bzw. Sch-
neckengewdirz. Das Biindel in den Topf geben,
sobald die Schnecken sauber sind und nicht
mehr ausschaumen. Nach Geschmack sal-

zen und garen lassen, bis sie schdn zart sind.

Kurz vor dem Herausnehmen aus dem Topf die
trockene Orangenschale dazugeben und noch
zwei Minuten garen lassen. Vom Feuer neh-
men und...fertig zum Servieren!
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